
 

  Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous rapprocher du service périscolaire 
  Menus susceptibles de variations selon les approvisionnements   

 *Menu à base de porc 

 Du lundi 26 avril au vendredi 7 mai 2021 Ste Scolasse sur Sarthe et Montchevrel 
 

 

 

     

  

                     

 

                                                                                                   

 Produit de Saison     Produit de la mer Produit Bio  Recette Maison  Viande Française      Produit Local     AOP      AOC  

Fruits et ou légumes cuits, fruits et ou légumes crus, Pain et autres aliments céréaliers pommes de terre et légumes secs, Produits laitiers, Viandes, poissons et produits de la mer, œufs, Matières grasses ajoutées,               

Produits sucrés 

Lundi 26 avril 

 

Sardine et beurre 

Hachis de la mer  

Petits légumes 

Fromage 

Eclair au chocolat  

Mardi 27 avril  

Friand au fromage 

*Ailerons de poulet (Ste Scolasse),  

Nuget’s de poulet (Montchevrel) 

Haricots plats  

Fromage 

Entremet (Ste Scolasse)  

Yaourt (Montchevrel) 

Jeudi 29 avril 

Concombres façon tzatziki  

Boulette à l’agneau 

Pâtes 

Vache qui rit 

Poires 

Vendredi 30 avril 

Tomates vinaigrette à l’huile d’olive  

Filet de poisson sauce crevettes  

Semoule 

Yaourt 

Compote de fruit  

Lundi 3 mai 

Carottes râpées  

Hachis du potager au bœuf 

(Pommes de terre, carottes, navets) 

Salade verte 

Tomme grise 

Pommes  

Mardi 4 mai 

Taboulé   

Lasagne de légumes  

Salade verte 

Petit suisse 

Banane 

Jeudi 6 mai   

Crêpe au fromage 

*Jambon braisé 

Frites  

Yaourt 

Mousse au chocolat & spéculos  

Vendredi 7 mai 

Radis et beurre 

Poisson du marché    

Chou-fleur 

Camembert 

Semoule à la vanille  


